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Акт
проверки питания в дошкольном отделении общественной комиссией по контролtо

за организацией и качеством питания
На основании приказа МБОУ KI_\O с. Амгуэмы> от 22.01.202l г. N1] 01-10/0З1 кОб

утверждении состава общественной коплиссии по контролю за организацией и качеством
питания обучающихся и воспитанников)) согласно плану работы комиссии по контролю за
организацией и качеством питания обучающихся и воспитанников комиссия /Матвеева
Е.О., представитель родительской общественности! председатель комиссии: Бу,креева T.IO."
представитель родительской общественности, член комиссии; Суханова Н.А..
представитель родительской общественности, член комиссииl составила настоящий акт о
том, что 24.06.2022 г. с 12.00 до 12.З0 была проведена проверка организации и качества
питания воспитанников дошкольного отделения.

В ходе проверки комиссия ознакомилась:
- с меню приготавливаемых блюд для питания воспитанников дошкольного

отделения МБОУ <ЦО с. Амгуэмы> на 202|-2022 учебный год, утверждеr{нь]м приказом
руководителя образовательной организации от З0,05.2022 J\Ъ 0 1 - 1 0/l 48:

- с ежедневной меню-раскладкой, технологическиN,tи картами;
- с графиком раздачи и приема пищи на пищеблоке и в групповых llомеlцениях:
- с ежедневныN,{ меню для родителей (законных представителей) на входе в здаl|ие

и в групповых помещениях.
Проверены следующие документы:
- кЖурна,r бракеража скоропортяIцейся пищевой продукции> /заполняется в срок/;
- <Журнап бракеража готовой пищевой продукции> /заполняется в срок/:
- кЖурнал учета температурного режима холодильного оборудования> l

заполняется ежедневно/;
- <ЖУРНа,r учета температуры и влажности в складских помещениях>> lзапоJlняется

ежедневно/;
- <Гигиенический журна]l сотрудников дошкольного отделения> /заполняе-tся

ежедневно/;
- кВедомость контроля за рационом питания>> l заполняется ежедневно/.
Проверка продуктов питания показала следующее:
- ПИЩевые продукты, поступающLlе на пищеблок, соответствуют гигиеническим

ТРебОВаtlИям, предъявляемым к продовольственному сырью и пищевым ltрOлуктам. и
соПровождаются документами (сертификатами, ветеринарными справками. качественными
}'ДОСТОВеРеНИЯМИ), удостоверяющими их качество и безопасность. с указанием даты
вырабоr,ки, сроков и условий хранения для молочной продукции;

- на выборочно проверенные продукты из склада (крупа гречневаrI, крупа овсяная,
СУХОе молоко, овощи: морковь, лук, куры кТушка I{Б>, мясо оленина. повидло яблочнсlе
(610 г), огурцы консервированные (720 г), молоко сгущенное (З80 г) имеются сертиtРикаr,ы,
ВеТеРИнарные справки, подтверждающие их качество и безопасность. с указанием даты
выработки, сроков и условий хранения, продукты не просрочены;

- СКладские помещения для хранения продуктов оборулованы приборами для
измерения относительной влажности и температуры воздуха:

- в холодильном оборуловании имеются термометры,
- имеется наличие суточной пробы от каждой партии приготовленных блюд. Все

ПРОбЫ хранятся отдельно в холодильнике в стеклянноЙ таре с указанием наименоваIIия
ПРиеМа ПиЩи (завтрак, обед, ужин) и даты взятия пробы. При взвешивании суточной пробы
За2З.06.2022 было вьuIвлено, что порционные блюда отбираются в полном объеме не менее



l00 г: обед рассольник кЛенинградский> (103 г), каша гречневiu{ (101 г.). котлета NIясIlzul

(101 г), компот из чернослива (l05 г).
Проверка, установила, что фактический рацион питания на текущую дату

соответствует меню. Членами комиссии проведено контрольное взвешивание порцLlонных
блюд для детей от трех до семи лет. При взвешивании было выявлено. что вес порционных
блюд соответствует выходу блюда, указанному в меню-раскладке, заявленном в меню (обед
для детей от одного года до трех лет: салат <Студенческий> - 30 г, суп с клецкаN{и 170 г.
голубцы ленивые - 1З0 г, гуляш - 50 г, компот из смеси сухофруктов - 150 г. хлеб - 30 г).

24.06,2022 г. количество воспитанников от 1 года до 3 лет составило 9 человек. от 3

до 7 лет - 20 человек. Количество посадочных мест - З6. Приём пищи проходит в
грчпповых помещениях в соответствии с режимом дня. 11ерел едой воспитанники мOют
руки.

Санитарно-техническое содержание помещений для приема пищи ts группах.
состояние мебели, столовоЙ посуды удовJIетворительное. В на:lичии имеются са,rфетки
тканевые и бумажные, у детей раннего возраста клеенчатые нагрудники. Воспитатели
групп большое внимание уделяются сервировке столов и правилам приема пищи.

Повар, кухонный рабочий, младшие воспитатели имеют опрятный вид, у кажлого
работника есть индивидуаJ,Iьнiш спецодежда.

Объем пищевых отходов после обеденного приема пищи составил 0,16л.
В целях формирования у детей понятия (здоровое питание) в разновозрастных

группах младшего и старшего возраста в июне воспитателями были проведены
тематические дни кО вкусной и здоровой пище>.

Выводы:
- в дошкольном отделении создаются благоприятные условия для приема пищи

воспитанниками;
- на входе в пищеблок имеется график раздачи пищи, в групповых помещениях

график раздачи и приема пищи; в групповых помещениях и на входе в здание имеется
ежедневное меню. утвержденное заместителем директора по дошкольному воспитанию.
где указаны сведения об объемах блюд и названия кулинарных изделий;

- В уIчIывальном помещении каждой группы есть необходимое для данного во:}раста
КОЛичество раковин для умывания, имеется мыло и полотенца с маркировкой для каiкдого
ребенка.

- посадочных мест для приема пищи - достаточное количество;
- ПРОИЗВОдСтвенные и другие помещения пищеблока содержатся в порядке и чистоте.
Рекомендации:
l. ПРОдолжить контроль за организацией и качеством питания воспитанников.
2. Результаты проверки разместить на официt}льном сайте образовательной

организации.
З. Итоги проверки обсулl.rть на ближайшем родительском собрании.
4. Воспитателям разновозрастных групп младшего и старшего во:]раста

ПРОДОЛЖиТь работу по формированию навыков здорового питания согласно
плану работы по здоровому питанию дошкольного отделения.

Председатель компссии

члены комиссии

Е.о. Матвеева

т.ю. Букреева

t+a4- н.А. Суханова


