
Муниципальное бюджетное общеобразовательное учреждение
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(МБОУ <ЦО с,Амгуэмы>)

Акт
ПРОВеРКи школьноЙ столовоЙ общественноЙ комиссиеЙ по контролю за

организацией и качеством питания
На основании приказа МБОУ <ЦО с. Амгуэмы> от 30.08.2022 г. },lb 01-10/189 (Об

утверждении состава общественной комиссии по контроJIю за организацией и качеством
питания обуrающихся и воспитtlнников)) согласно плfiIу работы комиссии по контролю за
организацией и качеством питания обучающихся и воспитанников комиссия /.щобриева
м.п., представитель родительсксй общественности, председатель комиссии; Бобоева Л.З.,
представитель родительской общественности, член комиссии; Сапрыкина Г.в.,
представитель родительской общественности, tшен комиссии, Быличкина о.д.,
заместитель директора по воспит,ательной работе, iшен комиссии/; Щьячкова Л.г.,
медицинский работник, член комиссии/ составила настоящий акт о том, что 27.|2.2022 r. с
l0.00 Ч до l 1.00 ч бьша проведена проверка оргчшизаЦии и качеСтва питttнИЯ Об1..лающихся
и воспитанников /завтраr</.

В ходе проверки комисспя ознакомилась:
- с менЮ приготавЛиваемыХ блюд дJUI возрастной группы от 7 до |1 лет и N|я

возрастной группы от 12 лет и старше на2022-2023 учебный год, угвержденным приказом
руководителя образовательной организации от з0.08.2022 Jф:0 1 - 1 0/ 1 88;

- с ежедневной меню-раскJIадкой, технологическими картап4и;
- с графиком шриема пищи обучшощихся со 2 по 11 клаiсы;
- с ежедневным меню в обеденном зulJIе, угвержденным руководителем

ОбРаЗОВаТеЛЬНОЙ ОРГаНИЗации, где укшаны сведения об объемах блюд и нttзв€lния
кулинарных изделий.

Проверены следующие документы:
- <ЖурнаlТ бракеража скоропорТящейсЯ пищевой продукции> /заполняется в срок/;
- <<Гигиенический журнЕlл) /заполняетс" еж"дн"""о/;
- кжурнаrr учета температурного режима холодильного оборудования>>

/заполняется ежедневно/;
- <Журнаu У'{ет,а температуры и влажности в складских помещениях>> /заполняется

ежедневно/;
- <Журна_П бракеража готовоЙ пищевой продукции> /заполняется в срок/;
- кВедомость контроJIя за рационом питания> /заполняется ежедневно/.

проверка продуктов питания показаJIа следующее:
- пищевые прод)aкты, поступtlющие на пищеблок, соответствуют гигиенич9ским

требованиям, предъявJUIеNrым к продовольственному сырью и пищевым продуктам, исопровождаются ДОКУМеНТut]\,rи (сертификаташtи, ветеринарными спрЕlвкilil,lи,
качественными удостоверениями), подтверждЕlющими их качество и безопасность, с
указанием даты выработки, сроков и условий хрчrнения;

- на выбоРочно проВеренные продуктЫ со скJIада (сок в ассортименте (1л), цельное
сгущенное молоко с сахаром <<Рогачев>> (380 гр.), компот <Королевские ананасы> (850 гр),
томатнаЯ паста <Махеев> (500 гр.), зеленый горошек <<Золотая долинa>) (400 гр), о"ощ"
(картофель, свёкла, морковь, капуста), фрукты (апельсин, яблоко, груша) имеются
сертификаты и ветеринарные справки, подтверждающие их качество " йaо.rасность, с
указанием даты вырабоr.ки, сроков и условий хранения.

- складские )Iомещения для хранения про2Iуктов оборудованы прибораN,rи для
измерения относительной влахсi-Iости и температуры воздуха;

- в холодильном оборудовании имеIотся термометры;
- имеется наJIичие суr,очной пробы ог кажлой rrартии пригоlовленных б.llюд. Все

пробы хранятся отдепьно в холоди;IьFIике в сl]екJUIIlной таре с укtlзttнием даты. При
взвешивании с)лочной пробы за 26.12.'2022 т. бьтло выявлено, что порционные блюда
отбираютСя в поJIIIоМ объеме не менее 100 гр.: зtlвтрак (плов из риса с курагой (102 гр.),



какао на сгущенном молоке (101 гр.), обед фассольник <<Ленинградский> (102 гр.), каша
гречневаrI рассыпчатая (101 гр.), сердце в соусе (101 гр.), компот из изюма (l00 гр.);
полдник (кисель (101 гр.), булочка <Любимая) (120 гр.), ужин (голубцы ленивые (101 гр.),
чай с сахаром (101 гр.)

Проверка установила, что фактический рацион питzlния на текущую дату
соответствует меню. Членаrчrи комиссии проведено контрольное взвешивание порционньD(
блюд на обеде для обl.rающихся от 7 до l1 лет, от 12 лет и старше. При взвешивании
бьшО Выявлено, что вес порционньж блюд соответствует вьIходу блюда, ук€ванному в
меню-раскла7Iке, заявленной в меню (возрастная группа от 7 до 1l лет: жаркое по-
ДОМаШНеМУ иЗ КУрицы - 200 гр., чаЙ с лимоном - 200 гр., хлеб пшеничный - 40 гр., яйцо
отварное - 40 гр., плоды или ягоды свежие _ 600 гр.; возрастнiш группа от 12 лет и
старше: жаркое по-домашнему из курицы _ 250 гр., чай с лимоном _ 200 гр., хлеб
пшеничнЬй * 60 гр., яйцО отварное - 40 гр., плодЫ или ягоды свежие - 600 гр.).

27.12.2022 г. количество обуrающихся 2-4 классов составило 2З человека,
учащихся 5-1 1 классов - бб человек. Количество посадочньIх мест в обеденном за-пе - 60.
отпуск горячего питания обучаrощимся организован по класса]\.l на переменах
продолжИтельностьЮ 20 минуГ в соответСтвии с режимом учебньгх занятий. За каждьпrл
кJIассом в столовой закреплен обеденный стол. ПереД едой обучающиеся моют руки, а
затем обрабатывают их Е}нтисептическим средством.

Санитарно-техническое содержание обеденного зЕUIа, состояние мебели, столовой
посулы удовлетворительное. На всех обеденньгх столчlх имеются са.пфетки.

Сотрудники столовой имеют опрятный вид, работают в Mac1ztx и перчатках.
объем пищевых отходов после обеденного приема пищи составил 2,67 л.
27-12-2022 Г. КОмисСией был проведен опрос обучающихся 8-11 классов (l4

человек) о вкусовом качестве приготовленной пищи. Результаты опроса показали, что
учащиеся школьным lIитанием удовлетворены.

в целях формированияу обуrающихся культуры прilвильного и здорового питания
в декабре с обучающимися 2-7| кJIассов были проведены следующие меропри ятия:
выставка рисунков кБудь здоров!> /2-4 классы/, квест-игра <Знатоки витtlпdинов> /5-7
классьr/, круглый стол <правильное питание - важнейший фактор здоровья и долголетия))
/8-1 1 классы,/, иrра-викторина /Здоровое питание - мой выбор> /воспитанники интерната/.

Выводы:
- в образовательной организации созд€lются благоприятIIые условия для приема

пищИ обl^rающимисЯ и воспитанникil}.lи. Большое внимание удеJUIется интерьеру
обеденного з€UIа, сервировке столов, освещенности.

- перед входом в столовую на видном месте вывешен график приема пищи
обуrаощимися. Кроме того, в обеденном зz}ле имеется ежедневное меню, утвержденное
руководителем образовательной организации, где укzвilны сведения об объемах блюд и
нzвваная кулинарных изделий;

- посадочIIьlх мест и столовой посуды - достаточное количество;
- классЫ дJUI приеМа пищИ приходяТ в столовуЮ в сопровождоЕии rштеля;- производственные и другие помещения пищеблока содержатся в порядке и

чистоте;
- на складе нет просроченпых продуктов;
- В обеденном зt}ле есть три раковины для р(ывания, имеется мыло и

антисептическое средство дJIя рук.

Рекомендации:
l. Продолжить контроль за оргulнизацией и качеством питtlния обучающихся и

воспитанников.
2. Результаты проверки рtвместить на официальном сайте образовательной

организации.
3. Щовести до сведеIrия родителей (законЕьD( представителей) итоги настоящей

проверки.



4. Классным руководитеJuIм, воспитатеJIям интерната, медицинскому работнику
продолжить вести с обучающимися рtвъяснительн}.ю работу о здоровом и правильном
питании.

Председатель комиссии
члены комиссии

M,[I. !обриева

г.в.
Бобоева
Сапрыкина
Быличкина

Щьячковал.г.
о.А.


