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Акт
проверкп школьной столовой обществепной комиссшей по контролю за

организацией п качеством питапия
На основшrии приказа МБОУ <ЦО с. Амгуэмы> от 30.08.2022 г. ]ф 01-10/189 кОб

утверждении состава общественной комиссии по KoHTpoJпo за оргtlнизацией и качеством
питания обl"rшощихся и воспитtlнников) согласно плану работы комиссии по контролю за
оргtlнизацией g качеством питания обуrающихся и воспитанников комиссия /.Щобриева
М.П., представитель родительской общественности, председатель комиссии; Бобоева Л.З.,
представитель родительской общественности, член комиссии; Сапрыкина Г.В.,
предстzlвитель родительской общественности, tmeн комиссии, Бьшичкина О.А.,
ЗаIчrеСТИТеЛь диРектора по воспитательноЙ работе tIлен комиссии/ составила настоящиЙ
аКТ О ТОм, чТо 28.1|.2022 г. с 12.30 ч до 13.30 ч бьша проведена проверка оргilнизации и
качества питания обуrающихся и воспитulнников /обед/.

В ходе проверки компесия ознакомплась:
- с меню приготавливаемьгх бrпод для возрастной группы от 7 до |1 лет и цlя

ВОЗРаСТнОЙ ГрУппы от 12 лет и старше на2022-2023 уlебньй год, утвержденным прикчвом
руководителя образовательной организации от з0 -08.2022 JФ : 0 l - 1 0/ 1 8 8 ;

- с ежедневной меню-раскJIадкой, технологическими картilпdи;
- с графиком приема пищи обуrающихся со 2 по 11 классы;
- С еЖеДневным меню в обеденном з€uIе, угвержденным руководителем

образовательноЙ оргЕlнизации, где укa}заЕы сведениr{ об объемах блюд и нtввания
кулинарньж изделий.

Проверены следующие документы :

- <ЖУРНаЛ бракеража скоропортящейся пищевой продукции>> /заполняется в срок/;
- <<Гигиенический журнttл) /заполняется ежедневно/;
- кжурна_tl }п{ета температурного режима холодильного оборудования>>

/заполняется ежедневно/;
- <Журнал rleTa температУры и вл€Dкности в скJIадских помещеЕиях> /заполняется

ежедневно/;
- кЖурна.П бракеража готовоЙ пищевоЙ продукции>l /заполняется в срок/;
- <ВеДОмОсть KoHTpoJuI за рационом питания> /заполняется ежедневно/.
Проверка продуктов цитания пок&}аJIа следующее:
- пищевые продукты, поступilющие на пищеблок, соответствуют гигиеническим

требованиям, предъявJIяемым к продовольственному сырью и пищевым продуктilм, и
сопровожДtlются документЕlп,lи (сертификатап{и, ветеринарными справк€tNlи,
качественными удостоверениями), подтверждilющими их качество и безопасность, с
укi}зzlниsм даты вцработки, сроков и условий хранения;

- на выборочно проверенные продукты со скJIада (яйцо (коробка З60 шт.),
окорочка (коробка 15 кг), сыр <Гауда> (4022 рр.), огурцы, консервировЕtнные кЧудесная
планетa)) (670 гр.), клюква, протертаЯ с сахароМ (365гр.), молоко кАмурское ршдолье)
З,2Yо (|л), сок <.Щобрый> (1л), варенье <Ратибор> (320 гр.), масло растительное <<Золотая
семечкa)) (0,9 л) имеютсЯ сертификаты и ветеринарные спрчtвки, подтверждaющие их
качество и безопасность, С укzlзанием даты выработки, сроков и условий хранения.

- скJIадские помещения для хранения продуктов оборулованы приборilми для
измерения относительной влажности и температуры воздуха;

- в холодильном оборудовании имеются термометры;
- имеется нttличие суточной пробы от каждой партии приготовленньtх блюд. Все

пробы хранятся отдеJьно в холодильнике в стекJIянной таре с указанием даты. При
взвешиваНии суточНой пробЫ за 27.|12022 г. былО выявлено, что порционные блюда
отбираются в полном объеме не менее 100 гр.: завтрчж (каша молочная кукурузная (102
гр.), чай с молоком (101 гр.), обед (суп картофельньй с бобовьпли (102 гр.), овощное рагу
С МЯСОМ (101 гр.), компот из смеси сухофруктов (100 гр.); ужин (картофельное пюре (}01
гр.), куры отварные (l02 гр.), чай с czrxapoм (l01 гр.)



Проверка установила, что фактический рацион питания на текущую дату
СООТВеТСтВует меню. Членами комиссии проведено контрольное взвешивание порционньD(
блЮд на обеде лля обучающихся от 7 до 11 лет, от 12 лет и старше. При взвешивании
бЫЛО ВЫявлено, что вес порционньD( блюд соответствует вьIходу блюда, yкirзaнHoмy в
меню-раскJIадке, зЕuIвленной в меню (возрастная группа от 7 до 11 лет: саJIат из
белокочанной капусты - 60 гр., суп Рассольник Ленинградский - 200 гр., каша гречневiul
рассыпчатая - l50 гр., сердце в соусе - 90 гр., компот из изюма - 180 гр., хлеб пшеничный
- 40.р.; возрастная группа от 12 лет и старше: салат из белокочанной капусты - 100 гр.,
сУп Рассольник Ленингралский -250 |р., каrпа гречневzrя рассьшчатая - 180 гр., сердце в
соусе - 100 гр., компот из изюма - 200 гр., хлеб пшеничньй - 70 гр.).

28.||.2022 г. количество обуrающихся 2-4 классов составило 29 человек, учащихся
5-1l классов - 89 человек. Количество посадочньIх мест в обеденном зЕtле - б0. Отпуск
ГОРЯЧеГО питilния обуrающимся организовЕlн по KJIacci}M на переменах
продолжительностью 20 минуг в соответствии с режимом у.IебньD( занятий. За каждыпл
КJIаССОм в столовоЙ зaкреплен обеденньЙ стол. Перел едоЙ обуrающиеся моют руки, а
затем обрабатывают их чlнтисептическим средством.

Санитарно-техническое содержание обеденного зала, состояние мебели, отоловой
посУды удовпетворительное. На всех обеденньтх столах имеются салфетки.

Сотрудники столовой имеют опрятный вид, работilют в масках и перчаткi}х.
Объем пищевьIх отходов посло обеденного приема пищи составил 3,54 л.
28.|Т.2022 г. комиссией бьш проведен опрос обуrающихся2-4 кJIассов (9 человек),

5-11 классов (16 человек) о вкусовом качестве приготовленной пищи. Результаты опроса
покзLзZUIи, что учаrциеся школьным питанием удовлетворены.

В ЦеЛях формирования у обl^rшощихся культуры правильного и здорового питания
|t.||.2022 С Об1,.rаrощимися 2-|\ кJIассов были проведены медицинским работником
беседы <<Питайтесь правильно - живите здорово!>.

Выводы:
- В ОбразовательноЙ оргilнизации создzlются благоприятные условия дJIя приема

пищИ Обl.T ающимися и воспитанникilпdи. Большое внимание удеJIяется интерьеру
обеденного зЕUIа, сервировке столов, освещенности.

- ПеРеД Входом в столовую на видном месте вывешен график приема пищи
ОбУЧаЮЩиМися. Кроме того, в обеденном зilле имеотся ежедневное меню, утвержденное
РУКОВОДИТелем образовательноЙ организации, где указаны сведения об объемах блюд и
названия кулинарЕьIх изделий ;

- посадо!шьD( мест и столовой посуды - достаточное количество;
- кJIассы дJUI приема пищи приходят в столовую в сопровождении }читеJIя;
- производственные и другие помещения пищеблока содержатся в порядке и

чистоте;
- на скJIаде нет просроченньIх продуктов;
- В ОбеДеннОм зале есть три раковины для )л\.lывЕ}ния, имеется мыло и

zlнтисептическое средство дJIя рук.
Рекомендации:
1. Продолжить контроль за организацией и качеством питания обучающихся и

воспитанников.
2. Результаты проверки рi}зместить на официальном сайте образовательной

организации.
3. .Щовести до сведения родителей (законньD( представителей) итоги настоящей

проворки.
4. Классным руководитеJIям, воспитатеJuIм иIIтерната, медицинскому работнику

продолжить вести с обуrшощимися рtlзъяснительную работу о здоровом и правильном
питании.

Председатель комиссии
tIлены комиссии

М.П..Щобриева
Л.З. Бобоева
г.в. Сапрыкина
О.А. Бьшичкина


