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Акr
проверки питдния в дошкольном отде"тении общественной комисспей по контролю

за оргацизацией и качеством питанпя

На основании приказа МБОУ (ЦО с. АмгуэмыD от 30,08,2022 г. Nq 01_10/l89 (Об
утвержде}rии состава общественной комиссии по контроJIю за организацией и качеством
питания об}r.rающихся и воспитанниковll согласно плану рботы комиссии по контрлю за
организацией и качеством питания обучающихся и воспитанников комиссия /,,Щобриева
М,П., прдставитель родитеJтьской общественности, председатель комиссии; Бобоева Л,З,,
предсlавитель рдительской общественности, член комиссии; Сапрыкина Г.В.,
представитеJIь родительской общественности, член комиссии; .Щъячкова Л.Г..,
медицинский рботник дошкольного отделения, член комиФии; Колесникова Е,С,,
заместитель дирекгора по дошкольному воспиlанию, член комиссиl,t/ составила
настоящий .жт о том, что 21.06-2023 г. с 12,00 до 12.30 была проведена проверка
организации и качества питllния воспитанников дошкольного отделения.

В толе rrроверкв кlrмпсспя (вп!кlrмп]Есь;
- с меню приготавJIиваемьж блюд для питания воспитанников дошкольного

отделения МБОУ (ЦО с. Дмгуэмы) на 2022-2023 уrбкый год, угвержденным прикilзом
р}ководителя образовательной организаrцrи от 30. 08. 2022 Jl{b 0 l - 1 0/ l 86;

- с ежедневной меню_рarскJIадкой, технологическими каrгами;
- с графхrсом рвдзч.r 14 прчема Елrцл на glдцеблоa(е и в груп{lов}Jх Еомещен|.iях;
- с ежедневным меню для родителей (законньrх представителей) на входе в здание

и в групповых помещениях.

Проверены сJtедующие докумеItты;
- <Журнал бракеража скоропортящейся пишевой прдукции> /заполняется в cpold,
- кЖурнал бракеража готовой пrпдевой прдукции) /заполняется в cplc/;- кЖурнм учета темперryрного режима холодильного оборулования> /

з:шолняется ежедневно/;
- кЖурнал учета темпераryры и влаJкности в скJIадских помещениях> /

заполняется ежедневно/;
_ <<Гигиенический журнал сотудников доцIкольного отделения) /заполняется

ежедневно/;
- кВсдомость контрJIя за рационом питания)) / заполняется ел<едневно/.

Проверка продуктов пптания показала спедующее:
- пищевые прдукгы, поступающие на пищеблок, соответств}.ют гигиеническим

требованиям, предъявJlяемым к прдовольственному сырью и пицевым лродукгdм, и
сопровождаются документами (сертификатами, ветеринарными справками,
качественными удостоверениями), удостоверяющими их качество и безопасность, с
указанием даты выработки, сроков и условий хранения для молочной прод}кции;

- на вьборочно проверенfiые продукгы из Gклада (кртта кукурузнarя, рисовaul,
пшеничнiля, гречневaц, крупа овсянiul, с}хое молоко, овощи: картофель, лук, мясо
оленина, говядина, печень говлкья; оryршI консервированные (720 г), молоко сryщенное
(380 г); сайра (230 г), компот консервированный, ананасовый, абрикосовый (850 г),
Имеются сертификаты, ветеринарные справки, подтверждающие их качество и



безопасность, с укaвilнием даты вырботки, сроков и условий хранения, прдукты не
просрчены,

- скJIадские помещения для хранения продукгов оборудованы приборами для
измерения относительной влilжности и температуры воздуха;

- в холодильном оборуловании имеются термометры;
- имеется наличие суIочной прбы от каждой партии приготовленньж блюд, Все

пробы хранятся отдельно в холодильнике в стеклянной тар€ с }.1(lванием нмменования
приема пищи (завтрак, обед, ужин) и даты взятия прбы, При взвешивании суточной
прбы за 20.06.202З было выявлено, что порtионные блюда обираются в поrшом объеме
не менее l00 г: обед ca.llaT <Здорвье> (10З г), суп картофельный с вермишелью (10'l г),
бобовое пюр ( 10l г), зразы рубленые с яйцом (70 г), компот из кураги ( l05 г).

Проверка установпла, что факгический рчион питания на текуцую даry
соответствует меню. Членами комиссии п[юведено концюльное взвешив:lние порционных
блюд для детей от года до трех лет> от трех до семи лет. При взвешивании было выявлено,
что вес порrц{оrrньгх блюд соответствует вьrходу блюда, указанному в меню-рскJIадке,
змвленном в меню (обед для детей от одного года до трех лgг: салат из свеruIы с
растительным маслом - 30 г,, рассольник <Ленинградский> - l55 г,, каша гречневая
рассыпчатая - l10 г,, котлета рыбная 50 г., компот из чернослива- l50 г., юrеб
пшеничный - 20 г; для дgгей от трех до семи лет: сzл.лат из свеклы с растительным
маслом - 50 г., рассольник кЛенинградский> - 180 г_, кiлша гречневaul рассыпчатiu - lЗ0
г., котлета рrбная -70 г., компот из черносJIива - 18О г., хлеб пшеничньй - 30 г.

2|.06.202З г. количество воспитанников от 1 года до 3 лет составило 9 человек, от 3
до 7 лет 11 человек, Количество посадочньж мест - 36. Приём пищи пrюходит в
групповых помещениях в соответствии с режимом дtrя, Перл едой воспитаrтники моют
руки с мылом_

Саrr*ггар+lо-технич€ское содержание гюмеrцений для приема rпlIIи в груrulах,
состояние мебепr, столовой посуды удовлетворительное, В ншtичии имсются салrфтки
тканевые и брлажные, у детей раннего возраста кJIеенчатые нагрудники. Воспитатели
групп большое внимание уделяются сервирвке столов и правилам приема rrищи,

Повар, кухонный рабочий, младшие воспитатели имеют опрятный вид, у каждого
работника есть индивидумьная спецодежца.

Объем пищевых отходов после обедеr*rого приема пищи составил 0,16л.
В целях формирования у детей поняпtя (здоровое питаниеD в разновозрастных

группах старшего и младшего и раннего возраста в июне были проведены творческие
мастерские. Воспитанники при помощи техник пластилинографии и обрывной
дшшикдIли изгопIвJIиваJIи фрукгы и овопtи.

Выводы:
- в доuIкоJIьном отделении создаются благоприятные условия дJIя приема пищи

воспитанниками;
- на входе в пищеблок имеется график раздачи пищи, в групповых помещениях

график разлачи и приема пицц; в групповых помещениях и на входе в здание имеется
ежедневное меню, утверждеtlное заместителем дирекrора по дошкоJьному воспитанию,
где укi}заны сведения об объемах блюд и названия кулинарных изделий;

- в умывальном помещении каждой групrы есть необходимое для данЕого возраста
количество раковин для умывания, имеется мьtло и полотенца с маркировкой для каждого
ребенка.

_ посадочньж мест дJlя приема пици _ достаточное количество,
- призводственные и другие помещения пищеблока содерх(атся в порядке и

чистоте.

Рекомендация:
l. Продо.гпкить контрль за организаlшей и качеством питания воспитанников



2. Результаты прверки разместить на официшьном сайте образовательной
организации.

3, Итоги проверки обсудить на блглсайшем родительском собраIrии.
4, Воспитателям рзновозrвстных групп младшего и старшего возраста, r|ителю

l класса ЕродФля(нть работу по r+aвblKoi здороЕого пflтаfilЁ+
согласно плану работы по здоровому питilнию воспитtlнников,

Председате,rrь комиссии

ч,теfiы коfifitсопr /са,ое}а Л. З- БобосваG) г,в. Сапрыкина

л-г ,.Щьячкова

Е.С. Колесникова

//я м,п ,.Щобриева


