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Акт
проверки пптания в дошкольном отделении общественной компссией по контролю

за организацпей п качеством питанпя

На основании приказа МБОУ <ЦО с. Амгуэмы> от 30.08.2022 г. J',lb 01-10/189 (Об
утверждении состава общественной комиссии по контролю за организацией и качеством
питания обуrающихся и воспитанниковD согласно плану работы комиссии по контролю за
организацией и качеством питания обучающихся и воспит€}нников комиссия /,,Щобриева
М.П., представитель родительской общественности, председатель комиссии; Бобоева Л.З.,
представитель родительской общественности, член комиссии; Сапрыкина Г.В.,
представитель родительской общественности, tUIeH комиссии; Бадмаева Н.И.,
медицинский работник лошкольного отделения, !шен комиссии; Колесникова Е.С.,
зilп,Iеститель директOра по дошкольному воспитанию, член комиссии/ составила
настоящий акт о том, что 27.|22022 г. с 12.00 до 12.З0 бьша проведена проверка
организации и качества питания воспитанников дошкольного отделения и 1 класса.

В ходе проверкII комиссия ознакомилась:
- с меню пригоl,авливаемьIх блюд для питания воспитанников дошкольного

отдеJIения и для 1 класса на 2022-2023 учебный год, утвержденным прикirзом
руководителя образовательной организации от 30.08.2022 Ns 0 1 - l 0/1 8б;

- с ежедневной меню-раскJIадкой, технологическими картами;
- с графиком раздачи и приема пищи на пищеблоке и в групповых помещениях;
- с ежедневным меню для роди,гелей (законных представителей) на входе в здание

и в групповых помещениях.

Проверены следующие документы:
- кЖурнат бракеража скоропортящейся пищевой продукции>> /заполняется в срок/:
- кЖурна_п бракеража готовой пищевой продукции> /заполняется в срок/;
- <Журнал учета температурного режима холодильного оборудования> l

заполняется ежедневно/;
- кЖурнал учета температуры и влажности в скJIадских помещениях) l

заполняется ежедневно/;
- <<Гигиенический журЕzlл сотрудников дошкольного отделеная>> /заполняется

ежедневно/;
- кВедомость контроля за рационом питtшия> / заполняется ежедневно/.

Проверка продуктов питания показала следующее:
- пищевые продукты, поступаIощие на пищеблок, соответствуют гигиеническим

требованиям, предъявJIяемым к продовольственному сырью и пищевым продукт€I]\{, и
сопровождаются докумеrIтаN,rи (сертификатами, ветериЕарными справкап{и,
качественными удостоверениями), удостоверяющими их качество и безопасность, с

указанием даты выработки, сроков и условий хранения дJIя молочной продукции:
- на выборочно проверенные продукты со скJIада (крупа кукурузнчlя, рисов€uI,

пшеничнЕUI. гречневая, круIIа овсян€UI, сухое молоко, овощи: картофель, морковь, л)aк,

свекла, чеснок; окорочка, мясо оленина, говядина, печень говяжья; огурцы
консервированные ('l20 г), молоко сгуIценЕое (380 г); сайра (230 г), компот
консервированный ананасовый (850 г). Имеются сертификаты, ветеринарные справки,



подтверждающие их качество и безопасность, с указанием даты выработки, сроков и
условий хрtlнения, продукты не просрочены;

- складские помещения для хрЕrнения продaктов оборудованы прибораN{и для
измерения относительной влажности и температуры воздуха;

- в холодильном оборудовании имеются термометры;
- имеется н€tличие суточной пробы от каждой партии приготовленньtх блюд. Все

пробы хранятся отдельно в холодильнике в стекJIянноЙ таре с указанием наименования
приема пищи (завтрак, обед, ужин) и даты взятия пробы. При взвешивании суточной
пробы за26.|2.2022 было выявлено, что порционные бrпода отбираются в полном объеме
не менее 100 г: обед (салат из моркови с чесноком (102 г), суп рыбный из консервов (101
г), капуста тушеная (101 г), фрикаде.lrьки из кур (50 г), напиток из шиповника (103 г).

Проверка, установила, что фактический рацион питания на текущую дату
соответствует меню. Членами комиссии проведено контрольЕое взвешивание порционньD(
блюд для детей от года до трех лет, от трех до семи лет, от семи до одиннадцати лет. При
взвешивании было вьuIвлено, что вес порционньж блюд соответствует вьIходу блюда,
указанному в меню-раскJIадке, заJIвленном в меню (обед для детей от одного года до трех
лет: томаты - 40 г, свекоJIьrrик* 155 г, бобовые отварные (горох) - 110 г, гуJuIш - 50 г,
компот из смеси сухофруктов - 150 г, хлеб пшеничный-20 г; для детеЙ от трех до семи
лет: томаты * 40 г, свекольник- 180 г, бобовые отварные (горох) - 130 г, гуляш - 70 г,
коМпот из смеси сухофруктов * 190 г, хлеб пшеничньЙ - З0 г ; дjIя детеЙ от семи до
одиннадцати лет: томаты - 60 г, свекольник - 200 г, бобовые отварные (горох) - 150 г,
гуJIяIп - 90 г, компот из смеси сухофруктов - 200 г, хлеб пшеничный - 40г).

27 .|2.2022 г. количество воспитilнников от 1 года до 3 лет составило б человек, от З
до 7 лет - 21 человек, от 7 до 1l лет - 4 человека. Количество посадочньtх мест - 48.
Приём пищи проходит в групповых помещенЕях в соответствии с режимом дня. Перед
едой воспитанники моют руки с мылом.

Санитарно-техническое содержание помещений Nlя приема пищи в группах,
состояние мебели, столовой посуды удовлетворительное. В наличии имеются са_пфетки
тканевые и буиажные, у детеЙ раннего возраста кJIеенчатые нагрудники. ВоспитатеJIи
групп большое внимание уделJIются сервировке столов и правилап,r приема пищи.

Повар, кухонный рабочий, младшие воспитатели имеют опрятный вид, у каждого
работника есть индивидуilльнаr{ спецодежда.

Объем пищевых отходов после обеденного приема пищи составил 0,1бл.
В целях формирования у детей понятия кздоровый образ жизни)) в

разновозрастньtх группах старшего и младшего возраста, в 1 классе в декабре были
проведены беседы о том, почему важно употреблять в пищу фрукты и овощи.

Выводы:
- в лошкольном отделении, в помещении 1 класса создаются благоприятные

условия для приема пищи воспитанникчtми;
- на входе в пищеблок имеется график рiвдачи пищи, в групповых помещениях

график раздачи и приема пищи; в групповьгх помещениях и на входе в здание имеется
ежедневное меню, утвержденное заместителем директора по дошкольному воспит€lнию,
гле укiваны сведения об объемах б:rюд и нzвваt{ия кулинарных изделий;

- в умывzIльном помещении каждой группьi есть необходимое для данного возраста
количество рtlковин для умывания, имеется мьшо и полотенца с маркировкой для кФкдого
ребенка.

- посадочных мест дJUI приема пищи - достаточЕое количество;
- производственные и другие помещения пищеблока содержатся в порядке и

чистоте.

Рекомендации:
l. Продолжить контроJь за оргaш{изацией и качеством питalния воспитilнников.



2. Результаты проверки разместить на официальном сайте образовательной
организации.

3. Итоги проверки обсулить на ближайшем родительском собрании.
4. Воспитателям разновозрастньгх групп младшего и старшего возраста, учителю

1 класса, медицинскому работнику продолжить работу по формированию
Еавыков здорового питания согласно плану работы по здоровому питанию
воспитанников.

uffiПредседатель комиссии

члены комиссии Dоёс Л.З.Бобоева

г.в. Сапрыкина

Н.И. Бадмаева

Е.С. Колесникова


